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La fermeture 
de Volg dope 
les autres 
commerces
GRANDSON La boucherie a été reprise 
par les frères Ducry et La Bottega 
étend son assortiment, avec, en 
prime, un cadeau aux retraités.

TEXTE ET PHOTOS :  I. RO

Annoncée depuis de nombreux mois, la 
fermeture de l’épicerie Volg de la rue Haute 
sera effective ce prochain samedi. Pour les 
Grandsonnois, c’est une page qui se tourne. 
Mais les alternatives existent, à la rue Basse. 
En effet, la boucherie a été reprise par les 
frères Ducry, deux jeunes bouchers très 
motivés, qui proposent des spécialités savou-
reuses dès le premier regard. Au bas de la rue, 
La Bottega étend son assortiment.

« A ce stade, nous n’avons trouvé aucune 
solution et à notre connaissance la proprié-
taire des lieux non plus », explique Antonio 
Vialatte, syndic de Grandson, en évoquant le 
départ de Volg. Autrement dit, dans un pre-
mier temps en tout cas, le local qui a accueilli 
un commerce de détail généraliste durant 
des décennies, restera vide.

La Maison des Terroirs, située également à 
la rue Haute, aurait pu constituer une alter-
native. D’autant plus que la réorganisation 
du tourisme régional lui imposera, d’une 
manière ou d’une autre, une évolution. En 
effet, il faudra créer des points d’information. 
L’avenir de cette institution régionale régie 
par une association – le bâtiment est proprié-
té de la Commune – sera sans doute évoqué 
lors de la prochaine assemblée générale.

Une transmission en douceur
Si la fermeture de l’épicerie Volg est regret-

tée par de nombreuses personnes, tout parti-
culièrement les aînés domiciliés au cœur du 
bourg, Grandson n’est toutefois pas dépour-
vu de commerces qui offrent un large choix 
de produits alimentaires et ménagers.

Ainsi, début janvier, les frères Robin et 
Nicolas Ducry ont repris la boucherie Herren. 
Une transmission qui s’est opérée en dou-
ceur. « On a toujours beaucoup travaillé. Et 
on s’est dit qu’on pouvait le faire pour nous. 
On cherchait une boucherie à reprendre. 
Robin avait écrit à l’ancien propriétaire il y 
a quelques années, alors qu’il cherchait du 
travail. Et M. Herren l’a recontacté pour dire 
qu’il allait remettre sa boucherie » , explique 
Nicolas Ducry.

Les deux frères, auparavant actifs dans 
la Broye fribourgeoise, ont ainsi rejoint 
Grandson après l’été pour travailler durant 
quelques mois avec Claude Herren et son 
épouse Anne. La transmission s’est ainsi 
opérée en douceur.

Une présentation appétissante
En entrant dans le commerce, on constate 

d’emblée qu’on a affaire à la jeune généra-
tion. La présentation des produits est très 

soignée et provoque l’envie. Et puis, ils pro-
posent de nombreuses spécialités, notam-
ment leur fameux pâté. L’émission Basik
(play RTS) leur a consacré un sujet, réalisé 
par le Grandsonnois Mathias Tuosto. « Ce 
produit marchait déjà très fort, mais depuis 
l’émission, on peine à suivre », commente 
Nicolas Ducry.

Soutenus par leur famille, les deux 
Fribourgeois originaires de Dompierre 
ont investi une coquette somme dans leur 
affaire. Outre les produits et préparations 
de boucherie-charcuterie, ils proposent 
également des aliments provenant notam-
ment de la Laiterie de Pomy et de la Cave de 
Bonvillars, ainsi que des œufs et un choix 
de légumes cultivés par des proches au 
Villaret (Belmont), et les bières artisanales 
de Giez. « On a du plaisir, c’est bien parti ! » 
témoignent les deux frères enthousiastes.

Et travailler en famille ne leur fait pas peur, 
bien au contraire. Ils sont en effet complé-
mentaires. Nicolas, qui a d’abord acquis une 
formation commerciale, est au contact direct 
de la clientèle. Quant à Robin, travailleur 
acharné, qui, outre la boucherie, jouit d’une 
formation de cuisinier, il règne dans le labo-
ratoire. Et au besoin, les proches, notamment 
leur papa, leur donnent un coup de main.

Ce prochain samedi, la boucherie sera fer-
mée l’après-midi, en raison des Brandons. 
« On va quand même aller boire un verre », 
lance Nicolas, un brin taquin. Car avec sa 

petite famille, il vit désormais dans l’appar-
tement attenant au commerce.

Un geste appréciable pour les retraités
Au bas de cette même rue Basse, La Bottega 

de Vincent Montinari, ouverte il y a près de 
cinq ans, poursuit non seulement son activi-
té, mais, en raison de la fermeture annoncée 
de Volg, le tenancier a élargi son assortiment. 
Il propose des fruits et légumes frais, mais 
aussi un large choix de produits alimen-
taires, boissons, et un bon panel de produits 
ménagers et d’hygiène.

Vincent Montinari propose également du 
tartare de bœuf, sandwiches, paninis, et 

autres spécialités italiennes. Il a également 
obtenu de son fournisseur des petites por-
tions de viande et de poisson, spécialement 
destinées aux personnes seules.

Et si les personnes âgées domiciliées au 
cœur du bourg devront descendre à la rue 
Basse, le tenancier de La Bottega les récom-
pensera :  « Dès le 1er mars, j’accorde un rabais 
de 10% à tous les clients qui sont au bénéfice 
de l’AVS. »

On rappellera que ce commerce, en rai-
son de son exploitation familiale, est non 
seulement ouvert du lundi au vendredi de 
6h à 18h30, mais également le samedi et le 
dimanche de 9h à 17h.

Nicolas et Robin Ducry sont enchantés par le démarrage de leur petit commerce.

Vincent Montinari ouvre La Bottega tous les jours. 
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«A ce stade, nous n’avons 
trouvé aucune solution 

et à notre connaissance la 
propriétaire des lieux non plus. »
Antonio Vialatte, syndic de Grandson, 
en évoquant le départ de Volg

MAGAZINE EN VENTE
DANS LES KIOSQUES

DÈS JEUDI 22 FÉVRIER 
ET LANCEMENT SUR

LA PLACE PESTALOZZI
LE SAMEDI 24 FÉVRIER

2024 DÈS 9H00


	RNV4010002202
	RNV4020002202
	RNV4030002202
	RNV4040002202
	RNV4050002202
	RNV4060002202
	RNV4070002202
	RNV4080002202
	RNV4090002202
	RNV4100002202
	RNV4110002202
	RNV4120002202
	RNV4130002202
	RNV4140002202
	RNV4150002202
	RNV4160002202
	RNV4170002202
	RNV4180002202
	RNV4190002202
	RNV4200002202
	RNV4210002202
	RNV4220002202
	RNV4230002202
	RNV4240002202



